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. SOUPE DU JOUR
(Bol de pain) = 800

Délicieuse soupe du jour
maison, servie dans un bol
de pain fait chez un
boulanger local.

SOUPE A L'OIGNON GRATINE + 7.95

Soupe a la biere blonde de microbrasserie.

CREME COURGE H ERABE + 6.00

Courge butternut, bouillon de volaille, érable,
oignon, ail.

SAIADE CESAR # 850

Salade fort goGteuse composee de laitue romaine,
copeaux de fromage parmesan frais, bacon, assai-
sonnée de notre sauce césar maison.

SAIADE D'EPINARDS 8.50

Composée de bébés épinards, vinaigrette a 'érable,
raisins secs, noix de Grenoble et fromage de chévre.

SAIADE DE BEITIRAVES * v 8.50

Salade de betteraves roties au vinaigre balsamique,
fromage de chévre et vinaigrette aux framboises.

ESCARGOTS A L'AIL GRATINES* 9.00

Escargots gratinés avec champignons, échalotes
francaises, ail, persil, vin blanc et mozzarella.

CALMARS FRITS v 1250

Accompagnés d'une mayonnaise épicée.
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NACHOS GRATINES * 14.25

Croustilles de mais garnies de salsa, jalapenos,
olives noires et fromage.

MAGREL DE CANARD * v 1250

Magret de canard du Lac Brome fumé maison et
servi avec marmelade doignons confits au
Eraportéross.

TARTARE DE BOEUF 75 G # « 1500

Boeuf Angus de I'Alberta avec un assaisonnement
du Bistro, haché a la main, servi avec croGtons et
sauce traditionnelle.

TARTARE DE SAUMON (75 G # * v 1550

Saumon frais de I'Atlantique, legerement acidule,
haché a la main, servi avec croltons et sauce
maison.

IE SET CARRE + 12.95

Fromage de chévre onctueux de la fromagerie
Ruban Bleu, |é%érement affiné, accompagné dune
compotée de bleuets du Lac Saint-Jean.

ASSIEITE DE FROMAGES 18.50

Trois choix de fromages sélection de la fromagerie
Ruban Bleu, accompagnés de confit d'oignons, de
noix et d'olives.

ALLERGIE ET INTOLERANCE : Veuillez toujours prévenir votre serveur afin de minimaliser les risques au maximum.

» Produit du Québec 4% Produit du Canada

7 Sans gluten

@ Sans produit laitier o Végan




PIATS PRINCIPAUX

WW Wq/&ry/

WRAP AU POUET CROUSTILANT w1750

Poitrine de poulet panée frite, servie dans une
tortilla a la tomate avec mayonnaise épicée, mozza-
rella et laitue, accompagnée de chips maison et
guacamole.

BURGIR IA TRAITE 18.50

Boeuf de la ferme Bon Boeuf, sans hormones et
nourri a l'herbe, avec fromage, laitue, tomate,
oignon, cornichon et sauce La Traite, servi avec
chips maison et salade de kale.

BURGIR D'YOUVILE 19.25

Boeuf de la ferme Bon Boeuf, sans hormones et
nourri a I'herbe, avec camembert, bacon, laitue,
tomate et cornichon, servi avec chips maison et
salade de kale.

CIUB IA TRAITE 18.95

Poitrine de poulet grillée dans un pain focaccia,
garni de tomate, laitue, bacon, oignon et fromage
cheddar, accompagné de chips maison et salade de
kale.

BURGIR DE SAUMON 19.95

Escalope de saumon mariné au pesto rouge, dans
un pain focaccia, garni de roquette,  guacamole,
oignon rouge, cheddar et tomates tranchées,
accompagne de chips maison et salade de kale.

Servie avec salade césar.
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PENNE AU RAGOUT DE SAUCISSES
EI' BOEUF BRAISE 2150

Roti de palette effiloché cuit lentement dans une
sauce tomate avec champignons et légumes, sauce
dans laquelle on a ajouté des morceaux de
saucisses italiennes, garni de copeaux de parmesan.

FETUCCINI AUX SAVEURS
DE SAISON 19.25

Demandez a a notre serveur(se] nos pates
végétariennes de saison.

PENNE A IA TARA 19.75

Pates relevees d'une sauce crémeuse et champi-
gnons sauvages, garnies de lanieres de poulet et
copeaux de parmesan.

TRUITE SUR PIANCHE 2395

Filet de truite arc-en-ciel grillée sur une planche de
ceédre, mariné aux fines herbes, servi avec un coulis
a lail noir du Québec, riz et légumes.

Produit du Québec Produit du Canada

Sans gluten

Sans produit laitier Végan



Larlaves

Tous nos tartares sont accompagnés d'une délicieuse salade du chef.

TARTARE DE BOEUF (50 G) 2550

Boeuf Angus de I'Alberta avec un assaisonnement du Bistro, haché a la main,
servi avec croGtons et sauce traditionnelle.

TARTARE DE SAUMON (150 G 25.95

Saumon frais de I'Atlantique, légérement acidulé, haché a la main, servi avec
croutons et sauce maison.

DUO TIRRE EI MIR (75 G par portion) 28.25

Tartare de boeuf et tartare de saumon, servis avec croGtons et sauce maison.

CESAR AU POUET 19.75

Salade fort goGteuse composee de laitue romaine,
copeaux de fromage parmesan frais, bacon, assai-
sonnée de notre sauce césar maison.

CESAR AU SAUMON GRILE 2050

Salade fort goGteuse composee de laitue romaine,
copeaux de fromage parmesan frais, bacon, assai-
sonnée de notre sauce césar maison.

POKE BOL 1750

Riz jasmin, carotte rapée,
radis et salade verte ciselés,
edamames, tomates cerises,
concombres en dés et vinai-
grette a l'érable.

Au choix :

Saumon ou poulet Katsu ou
tofu croustillant

CHILI DE DINDE 18.25

Mélange d'épices constitué de piment fort, de paprika,
dail, de cumin et d'origan. Ce mélange sert de base a
la préparation du chili con carne, plat traditionnel
texan a base de viande haché et d'haricots rouges.

PATE CHINOIS
AU CANARD CONFIT 22.00

Paté chinois a base de canard, avec échalotes cuites
dans du gras de canard, de gros morceaux de
viande, du mais en grain ainsi que des pommes de
terre pilées et mélangées a de la créme sure.

JOUE DE BOEUF BRAISE 2850

Sauce vigneronne, légumes de saison et pommes
de terre roties.

HAMBURGER STEAK 19.75

Boeuf de la ferme Bon Boeuf, sans hormones et
nourri a I'herbe, servi avec une sauce échalotes et
biére brune de microbrasserie du Québec, accom-
pagné de riz et de légumes sauteés.

OSSO BUCO DE PORC 27.95

Osso buco de porc braisé au vin rouge avec petits
legumes, accompagné d'une sauce forestiere, de
léegumes de saison et de pommes de terre roties.

BAVEITE DE BOEUF 32.95

Accompagnée d'une sauce échalotes et biére brune
de microbrasserie du Québec, de légumes de saison
et de pommes de terre roties.

Produit du Québec Produit du Canada

Sans gluten

Sans produit laitier Végan



PIATS VEGETARIENS

BURGIR VEGETALIEN v = 18.95
Galette composée de haricots noirs, aubergines et

champignons sautés, servie avec une sauce
crémeuse, coriandre et lime. Accompagnée de

SAJADE VAILOCHE
EI' POIS CHICHES & * 14.95

Salade d'épinards avec pois chiches rotis au zaatar,

chips maison et d'une petite salade du jour.

TOFU PARMEGIANA *

garnie de legumes et dés de fromage Vailloche de la
romagerie Ruban Bleu et dune vinaigrette au

citron et roquette.
17.50

Tofu mariné a litalienne et pané, gratiné avec une 7)

sauce tomate et mozzarella avec fettucini au pesto. o /;;{7
DESSIRTS #
GATEAU CHOCO_CARAMEL 750
GATEAU AU FROMAGE 7.50
TARTE A IA IIME 750
CREME BRULEE A LERABE DU QUEBEC 8.00
DESSIRT DU MOMENT 7.50

BREUVAGES

Café régulier 325  Bouteilledeau 2.50

Café espresso 350  Eau gazéifiee 350

Latté 450  Boissons gazeuses = 295

Latté aromatisé 550 Jus 350

Cappucino 400 Lait 3.95

Allongé 400

Thé ou tisane 325  CAFE BRESIIIEN 9.50

Chocolat chaud du bistro 450  CAFE BAIEYS 850
CAFE COUREUR DES BOIS 850

> Produit du Québec

4% Produit du Canada

# Sans gluten W Sans produit laitier o Végan



BIERES

Hordes

gy NANO PILS 25% | 473 ml 9.00

§ Biére dorée, extra légére, fermentée a froid par une
levure lager.

;é? L'AUBE 4% | 473 ml 9.25
745, Biere dinspiration francaise (grisette). 100% faite

f- , PR oy - .
Tamarac dingrédients québécois.

@ [A IIBIRTINE 4% | 473 ml 9.00

. Blonde douce et rafraichissante, Iegéres notes fruitées
MMM et de ceréales.

B, SIEUR DE LERY 5% | 34iml 9.00

ranper B Pilsner brassee selon la loi allemande.

NEIPA 5% | 341 ml 9.00
e India Pale Ale du nord-est, grossiérement filtrés.
oruai || SENTINELE 51% | 473 ml 9.00
~ e Ale allemande pale, aromes fruités.

y FIACATOUNE 7% | 500 ml 950

g Blonde pur malt avec levure d'origine belge, offrant un
puissant fruité.

TA MEILEURE 7% | 473 ml 975

NEIPA voilée aux ardmes explosifs d'agrumes et de
fruits tropicaux, avec une faible amertume.

TA PIUS MEILEURE 8% | 473 ml 10.50

Double NEIPA, enrichie de purée de péche et de fruit
de la passion, apportant une texture plus onctueuse.

ﬁt DOUBEE IPA VERMONTOISE 8% | 473 ml 10.00

78k Biére trouble et aromatique avec des notes de péche,

TAMARAC litchi et fruits tropicaux.

LAGABIERE

LAGABIERE

[TPA  82% | 341 ml 9.00

vampee S Jouble Impériale India Pale Ale, coiffée d'une mousse
persistante aux aromes de fruits tropicaux.



BIERES

Wancfes

FIEUR D'ALICE 45% | 473 ml 950

#yae  Biere de blé infusée avec des épices, coriandre, zeste
TAMARAC  de citron et lime, et pétale de rose.

[A MALCOMMODE  46% | 473 ml 950

VOB IALIEE Blanche ronde voilée, aromes de banane et de blé
BRASSERIE ARTISANALE entler Méda”lée bronze au World Beer AWard

BIANCHE DU PARADIS 55% | 34ml 950

[l[” Biére belge non filtrée brassée avec coriandre et
écorces d'orange Curagao. Bouquet délicat d'agrumes,
d'épices, et une subtile note d'acidité.

ROSEE D'HIBISCUS 59% I 473 ml 950

"'[Uﬂ'[l[” Biere blanche de blé aux aromes floraux et acidulés,
avec une couleur rosée des fleurs d'hibiscus. Parfum
de pamplemousse.
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ST_EDOUARD 5% | 341 ml 9.00

rampon b Bigre rousse de type Pale Ale. Elle posséde un nez
floral et une légere amertume.

y VACHE FOILE ESB 6% I 500 ml 9.25

8 De style Extra Special Bitter au nez puissant de
parfums floraux de houblon et une bouche soutenue
par une amertume marquée.

neLres

DARK KOLSH, FONCEE 52% | 473ml 10,25

SRR Biere brune/noire congue en cherchant a produire
TAMARAC Une biére de grande consommation en Allemagne eny
mettant une petite touche d'originalité avec des malts
torréfiés.

. VACHE FOLE IMPFRIAL MILK STOUT
8 9% | 473 ml 10.25

Avec aromes intense de torréfaction de café, caramel
brolé et chocolat mi-amer.




@UEBEC WINES

WWM 40z 8oz Bouteille

IA DULCE [UNA 8 4 52
Vignoble Sugar Hil

A charming, well-balanced wine with Vidal,

Seyval, and Frontenac Blanc grape varieties.

[E HIIL BIANC 8 14 52
Vignoble Sugar Hil
A marriage of freshness and liveliness.

PICCOI® GRIGIO 8 14 52
Vignoble Cortellino

Vibrant, semi-dry wine made from St-Pépin,
Frontenac Gris, and Frontenac Blanc.

[E CHAUME 8 15 56
Le Mas des Patfiotes
Tropical fruit aromas.

[E MANSARDE 8 b 56
Le Mas des Patfiotes

100% Frontenac blanc. A gastronomic wine

with pineapple notes.

rgse 40z 8oz Bouteille

1A CONQUETE 825 I7 52
Vignoble Sugar Hil

Vin sec, acidité vive, riche en fruits rouge,

legére touche florale.

/4 4 8 0z Bouteill
W oz 8oz Bouteille
SIEUR RIVARD 8 14 52

Le Mas des Patfiotes
Tanins présents tout en équilibre. Cépages
50% Frontenac noir et 50% Petite perle.

FRONTENAC 8 14 52
Vignoble Cortellino

Vin léger de Frontenac noir, arémes de

cerise et de fruits confits.

TERRE NOSTRA 9 5 55
Vignoble Cortellino

Assemblage de Marquette et Petite Perle,

aux aromes de fruits noirs, floral et poivré.

PIRE - - 60
Vignoble Cortellino

Cépage de la Petite perle, vieilli 12 mois en

barrique, saveurs de fruits mors et d'épices.




VINS

Hares

40z 8oz Bouteille

- FRANCE -
COTE DES ROSES

Vin frais et léger. Arome de citrons, poire
et ananas.

- ITALIE -
BEILAREITA CHARDONNAY

Nez de fruits vifs, avec notes de fruits
exotiques.

IE ROSSE PINOT GRIGIO

Robe jaune doré. Aromes de fruits tropi-
caux et d'épices.

T CUVEE BIANCO

Aromatique, notes de pomme-poire,

fleurs blanches, agrumes et melon de miel.

BIOIOGICO TREBBIONO BIANC
Souple, fraicheur de notes fruitées.

« ETATS-UNIS -

CAILAWAY CHARDONNAY

Aromes de beurre, de noisette et de fruits
tropicaux.

- ESPAGNE -
VEGA

Notes d'agrumes, d'ananas et de pommes.
Godt boisé.

rese

750 14 44
8 14 46
9 7 54
10 18 55
9 17 51
9 1650 5l
9 7 46

40z 8oz Bouteille

- FRANCE -
COTE DES ROSES

Vin frais et léger. Arome de citrons, poire
et ananas.

orarge

750 14 44

4oz 8oz Bouteille

- FRANCE -
ORANGE GOLD

Nez complexe avec des notes de fleurs
blanches, fruits confits et poivre blanc.



VINS

//W 4oz 8oz Bouteille

- ETATS-UNIS -
CAILAWAY CABIRNFI SAUVIGNON 9 15 59

Tanins charnus. Aromes de fruits noirs et
d'épices.

- ITALIE -

BEILAREITA 8 14 46
CABIRNEI SAUVIGNON

Aromes de petits fruits, violette, épices et
balsamique.

VILA CASTELO 8 15 5l
CABIRNEI SAUVIGNON

Arome de fruits rouges avec une pointe
d'épice, moyennement corsé, savoureux et
doux.

TORRAE DEL SAIE 9 1B 5l

Cépage 100% Sangiove. Trés fruité, tanins
ronds et velouté.

MARJUN PINOT NOIR I )
RISFRVA

Notes de petits fruits sauvages, aromes

épicés.

VALPOIICEILA RIPASSO . . 65

Vin riche et corsé, robe rubis profond aux
notes de fruits mUrs et d'épices.

AMIRONE CIASSICO . _ 8

Nez riche avec des ardmes d'épices
douces, vanille, chocolat, évoluant vers des
notes de griottes a I'eau de vie, réglisse et

poivre.
- FRANCE -

MIRINOS . . 55
Petits fruits noirs. Effluves de réglisse. BIO

CABOTTE _ . 65

Le fruit mOr envahit le nez, accompagné
d'épices douces.

- ARGENTINE -
AQUI MALBEC o 1)

D'une couleur violette intense, tanins
mars qui soutiennent les saveurs
fraiches de prune, fraise et cerise.



BIERES

neLres

L'OISEAU FANTOME STOUT IMPERIAL
N 10% | 473 ml 10.25

TAMARAC Biére noire offrant de puissantes notes chocolatées.
Ronde, soyeuse et délicate.

s~

TIKI CASSIS 6% I 473 ml 9.00

Bouquet hautement fruité, teinte de rouge éclatant et
vive acidité bien balancée.

sars alcor)

[A RAISONNABE 05% | 473mL 9.00

wvoemamie Blanche, IPA ou rousse sans alcool.

BRASSERIE ARTISANALE

BIONDE OU ROUSSE DU MOMENT
12 0z 725 200z 1025  Pichet 22.50

CIDRES DU QUEBEC

MILTON CID ORIGINAL 45% | 355ml 8.25

Son c6té minéral procure un goGt franc en bouche.

MiLTON CID ROSE 65% I 355 ml 875
Aromes de pommes et de petits fruitsmrs.

MILTON CID CUIVRE de saison 10% I 355ml  9.00
Bulles tres fines et persistantes.

miLToN CIDRE COCCINEILE POMME FRAISE
0% | 355 ml 825

Cidre légerement plus sucré et désaltérant.

SANGRIAS & "%

ROUGE, ROSE OU BIANCHE
Verre 10.00

Pichet 25.00
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